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FRISETTES

RESTO & CAFETERIE

LA CARTE
LES ENTREES

“SENAPSILL & DILL SALLAD”
entrée Suédoise : hareng fumé mariné au vinaigre,

moutarde et aneth, pommes de terre mitrailles 8,00 €
OEUFS D’AUTOMNE

oeufs mayo a la noisette, dukka noisette, muscade 7 00 €
et cumin '

LE CANARD 9 00 €
comme un gravelax de canard, chutney cerise et échalotes '
LES PLATS

LA BROCHETTE DE BOEUF MARINE

purée de carottes et pommes de terre au beurre de romarin,18 00 €
choux de Bruxelles et coulis de poivrons !

LE DOS DE LINGUE

fagon Dugléré (vin blanc, échalotes, persil, tomates 19 00 €
concassées) et petit épeautre !
“UGNSPANKAKA” 17 00 €
omelette Sudésoise et champignons au beurre Bourguignon !
LES DESSERTS

LE RIZ AU LAIT 8 00 €
a la vanille, figues fraiches et ro6ties, caramel de figues '
“LAKRIS-APRIKOS”

génoise, composée et coulis d'abricots, chantilly & la 8,00 €

réglisse, agastache

FORMULE DU MIDI (SUR ARDOISE)

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 23 €
ENTREE + PLAT + DESSERT : 26 €

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS
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