
les plats

Le pressé de lapin 
pressé de lapin, émulsion de moutarde, 
graines de moutarde au vinaigre de cidre

Le soir : salade de mâche, huile de noisettes, noisettes
torréfiées et pickles d’oignons rouges  

9,00 €

l’encornet et la pomme de terre 
salade de tentacules d’encornet, pommes paillasson 
et sauce chimichurri

Le soir : crème fraîche et salicornes 

9,00 €

l’œuf au soja 
œuf dur bio mariné au soja, mayonnaise au tahini 
et pointe de wasabi, trio de graines de sésame

Le soir : oignons frits et crackers au sésame 

7,00 €

Le filet mignon farci 
mignon de porc farci aux verts de blettes et brocciu,
côtes de blettes poêlées, blé beurré, sauce morilles

Le soir : asperges en deux cuissons

19,00 €

la mousseline de poisson   
mousseline de poissons et petits légumes, 
orzo sauce safranée

le soir : cœur d’artichaut et gressin à l’encre 
de seiche   

19,00 €

la galette de pois chiches 
comme une socca; fine galette à la farine de pois chiches,
crème d’olives vertes, trio de légumes en différentes
cuissons 

Le soir : tomates cerises confites, olives vertes
émincées 

18,00 €

la tarte tropézienne 
brioche légère parsemée de 
perles de sucre, crème diplomate 
à la fleur d’oranger

Le soir : pomelo frais et poudre
de pamplemousse 

  la poire - chocolat blanc  
 poire pochée au thé Lioubov,
 moelleux au thé vert, ganache
 montée au chocolat blanc
 
 Le soir : mendiant chocolat
 blanc

les entrées

les desserts

8,00 € 8,00 €

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS

formules midi 
Entrée + plat : 22 €

Entrée + plat 
+ dessert : 25 €


