
les plats

L’Œuf pané
œuf bio pané, chapelure, purée de céleri rave, poivre fumé
et réduction de porto blanc

Le soir : céleri rave au beurre de romarin et chips de
céleri  

8,00 €

les topinambours en salade 
salade tiède de topinambours au citron, sel de noisettes
et segments de citron

Le soir : pignons de pin grillés, croûtons au gingembre,
sommités de choux-fleurs au vinaigre 

7,00 €

les échalotes aux gésiers 
velouté d’échalotes et pommes de terre, gésiers de canard
confits et graines d’aneth

Le soir : pickles d’échalotes et échalotes frites 

9,00 €

La blanquette de volaille 
blanquette de poulet avec champignons, betteraves, navets,
rutabagas servi avec du riz 

Le soir : condiment carottes et pickles de carottes

19,00 €

le congre  
filet de congre snacké arrosé au beurre ail et citron,
quartier de choux-fleurs rôtis aux épices (cumin, poivre
fumé et poivre de Jamaïque) et polenta  

le soir : courge rôtie et ail confit  

19,00 €

le dahl de pois cassés
pois cassés au massala de tomates, patates douces à la
cardamome 

Le soir : naan et yaourt aux épices 

18,00 €

l’éclair chocolat - cacahuète 
pâte à choux garnie de crème
pâtissière au chocolat et
praliné cacahuète, craquelin
cacahuète 

Le soir : chantilly à la
cacahuète et grué de cacao 

 la pomme au caramel  
 pomme confite façon tatin, 
 biscuit sablé et caramel au
 beurre salé

 Le soir : crème anglaise à la
 vanille  

les entrées

les desserts

8,00 € 8,00 €

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS

formules midi 
Entrée + plat : 22 €

Entrée + plat 
+ dessert : 25 €


