
les plats

L’Œuf à la florentine
œuf bio mollet, sauce Mornay à l’emmental, tombée
d’épinards

Le soir : English muffin et beurre persillé  

8,00 €

Le gâteau de foies
gâteau de foies de volaille et sauce au savagnin

Le soir : réduction de vinaigre de framboise, salade
verte, vinaigrette à la noix, noix et poivre fumé 

8,00 €

les choux de Bruxelles 
choux sautés et gratinés au comté très grande garde

Le soir : feuilles de chou frites, copeaux de comté et
crémeux de Bruxelles

8,00 €

La poitrine de porc 
poitrine de porc rôtie, orge perlé et jus de viande

Le soir : duchesse de potimarron et ail confit
18,00 €

la brandade  
brandade de morue avec purée de pommes de terre, salade
verte et vinaigrette citronnée 

le soir : butternut grillée et crème citronnée 

18,00 €

les panais rôtis
panais parfumés au thym, miel, sumac et fenouil, 
sarrasin beurré et sauce au thym 

Le soir : kasha, purée d’hélianthis et chips de betterave

18,00 €

le citron - noisette 
dacquoise à la noisette, crémeux
au citron jaune de Corse et
biscuit noisette

Le soir : croustillant noisette
et noisettes torréfiées 

  le chocolat - orange 
 pâte brisée, ganache 
 au chocolat et à l’orange

 Le soir : oranges sanguines
 de Corse

les entrées

les desserts

8,00 € 8,00 €

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS

formules midi 
Entrée + plat : 22 €

Entrée + plat 
+ dessert : 25 €


