FORMULES MIDI :

ENTREOEU+ PLAT

PLAT + DESSERT
22,00€

RESTO & CAFETERIE ;
ENTREE + PLAT +
MENU N°7 DESSERT
25,00€

LES ENTREES

LCEUF FACON MEURETTE cuf bio poché, sauce au vin rouge,

lardons, oignons et crodtons .
Le soir : tartine de pain de campagne, beurre aux herbes, oignons
grelots et champignons de Paris

LE POIREAUVU VINAIGRETTE vinaigrette au tahini maison

Le soir : gelée de citron, ®uft mimosa et queue de poireau frite

LES CHURROS AU COMTE sauce au yahourt, paprika fumé

LES PLATS

LES TAGLIATELLES tagliatelles fraiches servies avec de la joue
de boeuf facon bourguignon (carottes, champignons, lardons) ]

Le soir : o1gnons grelots, champignons de Paris, créme de champignons
& pickles d’oignons rouges

LE “ JANSSONS FRESTELSE ” gratin de no&l suédois a base de
pommes de terre et d'anchois servi avec une salade verte

Le soir : hénbkaka maison (pain suédois), beurre cru et concombre
au vinaigre

LE BURGER VEGE pain bun, galette de lentilles, morbier,

congt d'oignons et ketchup de butternut servi avec des patates douces
sautées

Le soir : coleslaw maison

LES DESSERTS

LE BABA pite & baba imbibée d'un sirop & base de rhum et chantilly
a la poudre et de mandarine
Le soir : salade d’agrumes

LE MONT BLANC meringue, chantilly, vermicelles de marrons.
Le soir : biscuit financier et koso de myrtilles maison

PRIX TTC - SERVICE INCLUS
La composition de nos plats peut évoluer
selon la disponibilité des produits de saison
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